DISH Menukit — Erstellen eines Rezepts anhand eines Grundrezepts

Erstellen Sie Ihr Rezept wie gewohnt und fligen Sie das Grundrezept hinzu, indem Sie auf den Button ,,
Grundrezept “klicken. Hinweis: Stellen Sie sicher, dass Sie das Basisrezept bereits im Voraus als

gewohnliches Rezept erstellt haben.
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Simple Spaghetti

Calculation () Details % Preparation

Name of recipe

=
= Simple Spaghetti

Recipe for | 8  portion

(&1 Search for ingredient

Ingredients

@8 Rinder-Hackfleisch ca. 1.500 g

4 Aps Parmesan-Menage Economic

Food waste and peel loss

[T] Rinder-Hackfleisch ca. 1.500 g

D Aps Parmesan-Menage Economic

Allergens
L H] [] & b
Protein Gluten Lactose Soy Peanuts

@ Instructions

Q, Search...

( @ Basic recipe )

Amount [ Unit Base price Food cost
60000 /| g »1338€/15kg 535€ 33%
40000 /| g BM749€/279g 1074€ 67%

4 & [] A Ed ol

Molluscs Lupin Mustard Sulfide Shellfish Fish

I © Flat rate :_II

HD*Max ~ #= | EN

‘:>' Calculator

Gross sales price

5.00 €

8.60 € for an optimal food
cost

VAT
19%

Net sales price
4.20¢

Food cost
2.01€ 48%

Profit per serving @
219¢€

Monthly number of

sales
100
e
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DISH Menukit — Erstellen eines Rezepts anhand eines Grundrezepts

METRO

Es offnet sich ein Fenster. Geben Sie den Namen des Basisrezepts, das Sie verwenden maochten, in die
Suchleiste ein und fligen Sie es wie eine Zutat hinzu.

£ Addrecipe

 You can reuse any of your recipes as an ingredient in other recipes. The cost of >
"~ goods is equated with the cost of an ingredient.

Q, Search for a recipe
Last used
Z Spaghetti Simple vegi 0.12 € / serving
Currywurst im Brotchen 1.47 € / serving
Currywurst 3.84 € / serving
S Currywurst 3.21 € [ serving
Eierkuchen 0.04 € [ serving

Flammkuchen 3.08 € / servina
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DISH Menukit — Erstellen eines Rezepts anhand eines Grundrezepts

METRO

J) Klicken Sie einfach auf das Grundrezept, das Sie verwenden mdchten.

£ Addrecipe

= You can reuse any of your recipes as an ingredient in other recipes. The cost of <
"~ goods is equated with the cost of an ingredient.

Q_ Search for a recipe
Last used
= Spaghetti Simple vegi 0.2 € [ serving
Currywurst im Brotchen 1.47 € / serving
Currywurst 3.84 € / serving
= Currywurst 3.21 € [ serving
< Eierkuchen 0.04 € / serving

Flammkuchen 3.08 € / servina

© 2022 Hospitality Digital GmbH




DISH Menukit — Erstellen eines Rezepts anhand eines Grundrezepts

Ilhr Grundrezept wird nach Zutaten getrennt unter Grundrezepte aufgelistet . Hinweis: Sie konnen die
Menge lhres Basisrezepts so anpassen, wie Sie es von Zutaten gewohnt sind. Die Einheit wird als

Portionen bestimmt und ist nicht einstellbar.

DI1SHMENUKIT | & TestBistroTraining ~ Q, Search...
. = [l simple Spaghetti
L
Dashboard
Recipe for | 8  portion
Recipes
I (&',:\ Search for ingredient ) ( © Basic recipe b ( ©@Flatrate )
Ingredients
Ingredients Amount / Unit Base price Food cost
@ Rinder-Hackfleisch ca. 1.500 g 60000 /| @ »1338€/15kg 535€ 31%
-f;/ Aps Parmesan-Menage Economic 40000 /| ¢ B™749€/279g 1074€ 63%
Basic recipes
©F Spaghetti Simple vegi 8.00 / serving 012 € [ serving 0.99€ 6%
Food waste and peel loss
[] Rinder-Hackfleisch ca. 1.500
D Aps Parmesan-Menage Economic
Allergens
] o [ ] & * ® ] > i A b .
Protein Gluten Lactose Soy Peanuts Nuts Celery Molluscs Lupin Mustard Sulfide Shellfish Fish
@ Instructions [
() The basic recipe was added successfully <
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Data Privacy Policy

FAQ

&

HD*Max ~ #= | EN

Gross sales price

5.00 €

10.20 € for an optimal
food cost

VAT
19%

Net sales price
4.20€

Food cost
214€ 51%

Profit per serving @

206€

Monthly number of
sales

100

Monthly profit
206.45€
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DISH Menukit — Erstellen eines Rezepts anhand eines Grundrezepts

®

Nachdem Sie alle Zutaten und das Basisrezept hinzugefligt, sowie die Speisereste und Schalverluste

angegeben und die Allergene hinzugefligt haben, kdnnen Sie den Preis entsprechend der Kalkulation

anpassen.
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Calculation (@ Details % Preparation

Mame of recipe
=
P~ £ Simple Spaghetti

Recipe for | 8  portion

(&',:\ Search for ingredient

Ingredients

@8 Rinder-Hackfleisch ca. 1.500 g
4 Aps Parmesan-Menage Economic

Basic recipes

©F Spaghetti Simple vegi

Food waste and peel loss

[] Rinder-Hackfleisch ca. 1.500

D Aps Parmesan-Menage Economic

Allergens
0O 0 0 » &
Protein Gluten Lactose Soy Peanuts

@ Instructions

Data Privacy Policy

o

Nuts

Sesame

]

Celery

Q, Search...

{:- © Basic recipe

:3 II:: © Flat rate :II

Amount [ Unit Base price Food cost
60000 /| g - »M1338€/15ky 535€ 31%
40000 /| ¢ v [MM749€/279g 1074€ 63%

8.00 / serving 012 € [ serving 0.99€ 6%

> i i A b -

Molluscs Lupin Mustard Sulfide Shellfish Fish

General Terms and Conditions

FAQ

( }' Calculator

Gross sales price

12.00 €
VAT
19% -

Net sales price
10.08 €

Food cost
214€ 21%

Profit per serving @
794 €

Monthly number of
sales

120

Monthly profit
953.34€
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‘ DISH Menukit — Erstellen eines Rezepts anhand eines Grundrezepts

Ilhrer Datenbank hinzugefligt.

DISHMENUKIT | & TestBistroTraining ~

Calculation () Details %> Preparation
R
£

Dashboard Name of racipe

.
= [ simple Spaghetti

Recipes

Recipe for | 8  portion

é“ .

Ingredients

(&',J-\ Search for ingredient

Ingredients

@8 Rinder-Hackfleisch ca. 1.500 g
4/ Aps Parmesan-Menage Economic

Basic recipes

©F Spaghetti Simple vegi

Food waste and peel loss

[] Rinder-Hackfleisch ca. 1.500

D Aps Parmesan-Menage Economic

Allergens
0O 0 0 » &
Protein Gluten Lactose Soy Peanuts

@

@ Instructions

Legal Information Data Privacy Policy
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Nuts

Sesame

]

Celery

Q, Search...

II:: © Basic recipe :3 II:: © Flat rate ::II

Amount [ Unit Base price Food cost

60000 /| g - 5M1338€/15ky 535€ 31%
40000 /| g - M749€/279g 1074€ 63%
8.00 / serving 012 € [ serving 0.99€ 6%
-~ i i A = -
Molluscs Lupin Mustard Sulfide Shellfish Fish
General Terms and Conditions FAQ

=2

Klicken Sie im letzten Schritt auf Fertig und das neue Rezept, basierend auf einem Grundrezept, wird

& | EN

HD*Max ~

:>' Calculator

Gross sales price

12.00 €

VAT
19% -

Net sales price
10.08 €

Food cost
214€ 21%

Profit per serving @
794 €

Monthly number of
sales

120

Monthly profit
953.34€
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